MENU 1

MO

PI1ZZA BACON E MAIS

Landle Speck + Mais

ALLERGENE AG € 13,90

QQ CUCINA
FABBRICA

MENU 2

PIZZA PUTTANESCA LEGGERA

Kapern + Oliven + Pfefferoni (ohne
Pizzakase)

ALLERGENE AG € 1290

MENU 3

PASTA SALMONE POMODORO

Raucherlachs + Tomaten- Rahmsauce +
Junglauch

ALLERGENE AG € 1490

MENU 4

POLPETTE AL SUGO

Kalbfleischballchen in Tomatensauce +
Linguini
ALLERGENE ACGLO € 14,90

DO meNnU1 PIZZA BACON E AGLIO

Landle Speck + Knoblauch

ALLERGENE AG

13,90

MENU2 PIZZA CHORIZO E CIPOLLA

scharfe Salami + rote Zwiebel

ALLERGENE AG

13,90

MENU 3 RISOTTO RATATOUILLE

Tomatenrisotto + Grillgemuse + Gran

Formaggio

ALLERGENE AG

12,90

MenU 4+ GNOCCHI AL CERVO

Bolognese vom Landle Hirsch +
Junglauch

ALLERGENE AG

14,90

D| MENU 1

PIZZA DUETTE

Schinken + Salami

ALLERGENE AG € 1490

MENU 2

PIZZA CHILI SIN CARNE

rote Bohnen + Mais + Chili

ALLERGENE AG € 1290

MENU 3

CANEDERLI SPINACI

Spinatknodel + Tomatenbutter + Gran
Formaggio

ALLERGENE AG € 1290

MENU 4

PICCATA MILANESE

Piccata von der Hihnerbrust +
Tomatensauce + Spaghetti

ALLERGENE ACGLO € 1490

FR

MENU 1 PIZZA GUSTOSA

Landle Speck + Blattspinat + Bio-
Spiegelei

ALLERGENE AG

14,90

MENU 2 PASTA STYLE ASIATICO

Wokgemiise + Sojasauce + Sprossen

ALLERGENE AG

12,90

MENU3  PANINI CAPRESE

Mozzarella + Tomate + Rucola + Pesto

ALLERGENE AG

13,90

MenU 4+ PANINI SALMONE

Raucherlachs + Tomaten +
Safranmayonnaise + Rucola

ALLERGENE AG

13,90

M| MENU 1

PI1ZZA SALAME MILANO

grobe Salami + Knoblauch

ALLERGENE AG € 13,90
MENU2 PIZZA RUCOLA LEGGERA

Tomatenwdlrfel + Rucola + Gran Formaggio

+ (ohne Pizzakase)

ALLERGENE AG € 1290
MENU3 LASAGNE AL FORNO

vom Bio- Rind + Landle Kalb + Kase

Uberbacken

ALLERGENE ACGLO € 13,90
MENU 4 SPIRELLI FORMAGGIO E CIPOLLA

Rahmsauce + Bergkase + Schmelzzwiebel

ALLERGENE AG € 1290

>>

Zu jedem Gericht gibt es auch
eine Tagessuppe oder einen kleinen Salat.

TAGLICH AUCH SALATBOWL
MITTWOCH SUPPENBOWL

LEGENDE DER ALLERGENE

Xvo2=rromMmmoANAw>

tnh

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Geflugel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Erdnlisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewon. Erzeugnisse

bsichtigte Kreuzkontakte ko nicht hl werden.

Informationen iiber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Restaurant.

HERKUNFTSANGABE
Rind: 100% AT / Schwein: 100% AT / Kalb: 100% AT / Gefliigel: 100% EU /
Wild: 100% AT / Milch: 100% AT / Milchprodukte: 100% EU / Eier: 100% AT

KW 06

WOCHENKARTE
02.02.2026 - 06.02.2026
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